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MINISTERIO
DE AGRICULTURA, PESCA
Y ALIMENTACION

13088 ORDEN de 2¢ de junio de 1985 por Ia que se ratifica
el Reglamento de lu Denominacion de Origen
«Mahon» y de su Consejo Regulador.

fhustrisimos seftores.

Aprobado ¢f Reglemento de la Demominacién de Onﬁg
«Mahon» por Decreto del Consejo de Gobierne de ia Comuni

Autonoma de las Islas Baleares, redactado conforme a lo dispuesto
en la Ley 25/1970 y sus disposiciones compiemeniarias, y de
acuerdo con las competencias que se determinan en ¢l Estatuto de
Autonomia gan las Isias Baleares, aprobado por Ley orglnica
2/1983, de 2§ de febrero, ¥ i Real Decreto 2774/1983, sobre

traspaso de funciones y servicios del Estado a fa Comunidad |

Autonoma de las Islas Baleares en materia de Denominaciones de

Origen. corresponde al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alirmen-

tacion conocer y ratificar dicho Reglamento. - S '
En su virtud, este Ministerio dispone:

Articulo tnico.-Se ratifica el texto del Reglamento de la
Dencminacién de Origen «Mahon», azprobado por el Decreto
4271985, del Consejo de Gobierno de las Islas Bafeares, de fecha |
de abril de 1985, que este Ministerio asume a los efectos de su
promocién v defensa en los Ambitos nacional e internacional.

Dicho Reglamenta, que se publica como anejo de la presente
Orden. entrara en vigor el mismo dia de su promuigacion.

Lo gue comunico a VV. i
Madrid. 24 de junio de 1985.

ROMERO HERRERA

lmos. Sres. Director general de Politica Alimentaria y Presidente
dei Enstituto Nacional de Denominaciones de Origen.

ANEJO
Regiamento de 1a Denominacién de Origen « MahGar y su Consejo
. Regulador .

. CAPITULO PRIMERO
‘Generalidades

Articulo 1.° De acuerdo con lo dispuesto en la Ley 25/1970,
de 2 de diciembre (R. 1.970, 2009: R. 1,973, 857 v N, Dicc. 30.581),
y en su Reglamento sprobade por Decreto 835/1972, de 23 de
marzo (R. 685, £.419 y N. Dicc. 30.584), y en el Decreto 3711/1974,
de 20 de diciembre {R. 1.975, {87 y h Dicec. 30.581). quedan
protepidos con la Denominacién de Origen «Mahon» los quesos
radicionalmente designados bajo esta denominacion geogrifica
que. reuiendo las caracteristicas definidas en este R ento.
hayan camplido et su produccion, elaboracidn y maduracién todos
los requisitos exigidos en ¢l mismo y en la legislacion vigente.

Art. 27 L proteccion otorgada ampara exclusivamente el
nombre de la Denominacion de Origen. o

2. Queda prohibida en otros quesos o productos licteoy Ia
utihzacién de nombres, marcas, ¥rminos, expresiones o signos que,
por su similitud fonética o grifica con los nombres protegidos,
puedan inducir & confusién con los que son objeio de esta
Reglamentacién, suntl;l)c para eilo utilicen los términos «tipo»,
«guston, «stilow, «eladborado ens, «madurado e, u otros analo-
ROS. : ’

cion de su Reglamento, la vigilancia del cumplimiento del mismo,
asi como ¢ fomento y control de ta calidad de los guesos
amparados, Guedan encomendados al Consejo Regulador, a la
Comunidad Auténoma de las Islas Baleares y al Instituto Nacional
de Denominaciones de Origen, en sus respectivas competencias.

CAPITULO 11
{)e la produccion de leche

A 4°  La zona de produccién de leche apta para la elabora-
cion de los quesos «Mahon» comprende  area najural de 1a isla

Art. 55 1. La leche que se utitice para la elaboracion del
gueso «Mahonw serd exclusivamente de vdca, admitiéndose de

- Art. 3°  La defensa de la Denominacion de Origen, |a aplica-

forma eventual la adicion de 1z de ovs': en un porcentaje maximo
dei 5 par L1Q0, procedente de las razas de vacuno frisona, mahonesa
o menorquina y parda alpina y de la raza ovino menorguina.

La alimentacién det ganado responderd a las pricticas
tradicionales, con el aprovechamiento directo de fos mejores pastos
de la zona de produccién, pudiendo el Consejo Regulador dictar
normas complementarias con cf fin de que la leche gue ha de ser

destinadz 3 la elaboracion del queso «Mahony responda a sus
caracteristicas peculiares, )
Are, 69 1. El ordefio se realizard con el mayor esmero,

dedicando exclusivamente a la elaboracion de queso «Mahon» la
lecl-l_ae que redna las condiciones precisas de higiene, sanidad y
calidad. : .

2. Lateche ser entera y limpia, sin conservador alguno y con
una composicidn equili entre grasas y proteinas conforme a
las camx:tel pmr‘ijstms gemhas rezas citadas y a_.éa a de ordefio, para
Qque € ucto tenga un contenido en materia grasa no
inferior al 38 100 sobre el extracto seco, :

Art, 7.0 Consejo’ R r vigitard las operaciones de
recogida y transporie de la leche y el queso, para que éstas se
efectiien sin deterioro de la calidad. = L

CAPITULG IIf
De la elaboracién y maduracion

Art. 8% La zona de elaboracion, fabricacién y maduracion de
los quesos «Mahon» seri exclusivamente ia isia de Menorca,

Art. 9.% Las iécnicas empleadas en la manipufacion de la leche
y ¢l queso, el control def proceso de fabricacion, maduracién y
conservacién seguirdn las practicas locales que se mencionan
espacificamente en el articulo siguiente y que tienden a obtener
productos de mixima calidad, manteniendo los caracteres tradicio-
nales de los quesos amparados por la Denominacidn de Origen.

Art. [0, 1. Queso de Mahdn elaborado con leche pasteri-
zada;

a) Cuajada: Se ntilizard 1a dosis de cuajo precisa para que se
realice sn un tiempo minimo de treinta minutos. Las cuajadas
obienidas en un tiempo inferior no son aptas para la elaboracién
det gueso «Mahdn», La temperatura de cuajada oscilard entre 30 y-
37 °2‘, debiendo mantenerse esta temperatura durante todo el

.proceso de coagulacién, cortado y desucrado de 1a pasta.

h) - Moldeada: Se realizard en moldes especiales que proporcio-

. nan la forma caracteristice de este queso.

¢} Prensado: Se realizard en prensas especiales adecuadas.

dy Satado; Se realizard mediante inmersion en salmuera con
una concentracién de 13-20 por 100, durante cuarenta y ocho
horas, a una temperature ¢ntre 10-15 °C. Tras ¢l salado, las piezas
s€ escuiten, orean y pasan a fos locales de maduracion.

© 2. Quess de Mahén artesano:

a) Cusjada: Tendrk lugar inmediatamente después de cada .
ordenio -y deberd realizarse er un tiempo minimo de cuarentn
minutos pars ser apta pars la claboracion de} queso protegido. La
temperatura se mantendrd entre 30-37 °C, durante el proceso de
coagulacion, cortado y desuerado de lz pasia,

}  Moldeado: Se realiza embolsando la cuajada en un lienzo
de algodédn denominado «fogassers, suspendiéndolo por sus cuatro
vértices y, colocado sobre una mesa, se consigue eliminar ¢l suero
y dar cohesién z la mase con habiles manipulaciones. .

c) Prensado: La primera fase se realiza a mano y, una vez
atado el lienzo con un cordel, se coloca 1z pieza en una prensa
individual exenia de paramentos laferales, & presion constante
durante un tiempo de diez a catorce horas. En la cara superior del
queso queda ’frabado cn relieve un dibujo caracteristico denomi-,
nado «mnamellan, originado por los pliegues del lienzo en &i lugar. .
donde estaba atado. ' ) .

d) Salado: Retirado el queso de la prensa, sé le libera del
lienzo y se le sumerge en salmoera de 18-20 por 100 de concentra-
¢idn y a una temperatura 6ptima de 10-15 °C, duranig duarenta y
ocho horas. Después sc les trasiada a Jocales ventilados doade s
escurren y orean, comenzando ¢ desarrolio de la flora superficial,
pasando a continuacién a los locaies de maduracion.

Art. 11, La elaboracidn se ajustard en todo momento a o
dispuesto ¢n 12 legisiacidn vigente sobre la materia. asi como la
comerciglizacidn, :

Art. 12, La{poca de elaboracidn de los quesos protegidos por
la Desominacién de Origen «Mahonw estari comprendida entre fos
meses de septiembre 8 junio, ambos imclosive. No obstante, ¢l
Consejo- Reguiador podré modificar 1a época indicads

Art, 13- La maduracién de los quesos amparados por la
Denominacion de Origen «Mahén» tendrd una duracién no infe-
rior a dos meses, contados a partir de la terminacién dei salado.
Durarnte este periodo se aplicarin las practicas de voltea y impieza
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pecesarias hasta que el queso adquiera sus caracteristicas peculia-
res, geedando autorizado el tratamiento periddico de la coneza cog
aceite de oliva, T i

Art. 14. En la elaboracion del queso con destino a 12 exporta-
cién y previa autorizacibn del. Conscjo Re%ulador, se podrin
efectuar pricticas que ic consideren indispensables pars ¢f cumpli-
miento de la legislacidn de los paises de destino y para satisfacer las
exigencias de sus mercados dentro de las wlerancias en ellos
admitidas. Antes d2 la expedicitn de los productos, ¢f Coasejo
Regulador dictaminarg si los quesos pueden ser amparados por la
Denominacién de Origen «Mahons» ‘Enm caso afirmative, exten-
deré el correspondicnte certificado. En el caso de ser efectuadas
estas précticas riales, tales quyesos no podrén ser comercializa-
dos en el mercado interior, ; . .

. CAPITULD IV
) Fipos y caracteristicas de loy quesos

PR |
1

Art. 15, Atendiendo de una parte a que s¢ haya ¢ no sometido
ia leche a un proceso de pasterizacién antes de Ja elgboracion del
queso yllle otra sl o de maduracion de £st0s, Jos quesos
amperados por iz BPenominacién de Origen responden a los
siguientes tipos: . : '

a} Queso Mahdn eizborado con leche pasterizada. Puede ser

.~ Fresco: ‘Dispuesto para ¢l consumo a los diez dias de su
elaboracion. )

= Semicurado: Con uwna maduracién no inferior a los dos
meses, '

- Curado: Con una maduracién no inferior a los cinco meses.

- Afejo: Con una maduracion no inferior a los diez meses.

b) Queso Mahdn arizsano, que es el eisborado con leche
cruda, en la propia granja. Puede ser

- Semicurado: Con una maduracién no inferior a los dos
meses,

- Curado: Con una maduracién no inferier s los cinco meses.

- Afejo: Con una maduracion oo inferior a los diez meses.

Art. 16. 11 El queso Mahén £s un queso de pasta prensada,
elzborado exclusivamente con leche de vaca y oveja de las razas a
las que se refiere el articulo 5.% y con una proporcion maxima de
leche de oveia del 5§ por 100 sobre ¢l total. Al término de su
maduracion presenta las siguicntes caracteristicas:

Forma: Paralelepipédica de caatos y artistas redondeados.
. Dimensiones: Sensiblemente cuadrado y cop altura entre Sy §
centimetros.
~ Peso: Entre | y 4 kilogramos por pieza. Excepcionalmente
podrén admitirse piezas mayores. )

Corteza: De consistencia compacta, grasienta y color variable
enire amarille y pardo-amarillento.

Pasta: Textura firme, corte entero y color amarillo marfil. Sabor
v aroma caracteristicos. .

QOjos: De forma mis o menos redondeada, distribuidos irregu-
larmente ¥ en nimero escaso. Su tamatio es variable, no superanda
el de un guisante.

Grasa: No inferior al 38 por 100 sobre el extracto seco.

Humedad: No superior al 50 por 100,

2. Los quesos deberén presentar las cualidades organolépticas
caracteristicas de los mismos, ialmente en cuanto & color,
aroma y sabor. quesos que a Juicic del Consejo Regulador no
hngcn adquirido estas caracteristicas no podrin ser am 0§ por
la Denominecidn de Origen «Mahénw y serdn descalificados en iz
forma que se preceptia en el articulo 34.

CAPITULO VY
- Registros

-

tes CEnsOs ¥ Fegistros:

g8) Censo de ganaderias vacunas y censo de rebafos ovinos.
b} Registro de queserias artesanales ¢ industriales.

¢} Registro de locales de maduracion.

d} Repistro de exportadores.

2. Las peticiones de inscripcion en los Registros a gue se
reficren los apartados b}, ¢} v d) se dirigirin al Consejo Regulador,
acompanando los datos, documentos y comprobantes que ea cada
casd scan requeridos por las disposiciones y normas vigentes, en los
impresos gue disponga €1 Consejo Regulador.

3.. E} Consegjo Reguiador denegara ias inscripciones gue 5o s
aiusten a los preceptos del Reglamento o a los acuerdos adopiados

Art. 17. 1. Por ¢ Consejo Regulador se Nevaran los siguien-

por ¢ Consejo sobre condiciones complementarias de caracter
{écnico que deban reunir fas queserias € instalaciones de madura-
con o curado.

4. La tnscripcién en estos regisiros 0o exirme a los interesados
de -la obligacion de mscribirse en aguellos regisiros que. con
caracter general, estén esiablecidos, en especial en el Registro de
Indusirias Agrarias. :

Arl. 18. Fl censo de ganadérias y ol de rebaiios se formarén
con los datos facilitados por las queserias artesanales ¢ industriales
relativos a los ganaderos que suministran ia jeche para la elabora-
cion del gueso «Mahbdn».

Con este fin, en las sniregas de leche las queserias deberan
1omar los datos relativos al ganadero, su domicilio, especie y raza
del ganado ¥ mimero de hembras de que se compone.

Art, 19, 1. En el Registro de fias se-inscribirin todas
aquellas que se consideren aptas por el Consejo Regulador sinuadag
en la isla de Menorca, cuyos quesos puedan optar a la Denomina-
cién de Origen. |

2. En la inscripcidn figurart ¢l nombre del proptetario y
arrendmario © aparcero en su caso, razén social, localidad y zona
de emplazemiento, caracieristicas, capacidad de ¢izboracién y
maquinaria, sistemea de claboracidn y cuanjos datos sean precisos
parz la perfecta identificacion y catalogacién de la queseria. Se
acompahari un plane o croquis a escala conveniente donde gueden
reflejados todos los dewatles de construecibn ¢ instalaciones.

3. En las queserias inscritas no podrd introducirse mis que
leche procedente de ganado censado. Sin embargo estas queserias
podrin elaborar otros gquesos de tipos diferentes al de los quesos
protegidos siempre v cuando sean ficilmente reconocibles por su
formato vy aspecto exierno. Las gueserias que elaboren dislintos
tipos de queso se someterén a las normas que a 1al efecto establezca
el Consejo Regulador para controlar estos productos y garantizar en
todo caso [a elaboracion de fos quesos amparados por la Denomi-
nacion de Origen. '

Asimismo, las piezas de gueso que resulten delectuosas 0 Que
por cual%xger otra causa no se consideren aptas para ser amparadas
por fa nominacién de igen, podran ser comercializadas
siempre que sean apias para ¢l consumo directo o bien como
materia prima para queso fundido, rallado, ctc, todo elic bajo ¢l
control dei Consgjo Regulador. o

4, Serd condicion necesaria para la snscripcion de una coope-
rativa en el Registro de Queserias que el ganado de todos sus
socios, cuya leche pueda ser destinada a la elaboracion de guesos
protegidos, figure en el censo de ganaderias.

Art. 20. 1, En el Registro de Locales de Curacién y Madura.
citn se inscribirin todos aquellos situados en la zona, que se
dediquen a le maduracién y curacidn de queso «Mahon» con
Denominacién de Origen o con derecho a ella, asi como las
instalactones anejas destinadas a la conservacién de estos quesos.
En la inscripcidn figurardn los datos a los que se hace referencia en
el anticulo 19, Dichos locales tendran las condiciones necesarias
para que su temperatura. esiado higrométrico y ventilacion sean los
adecuados vy cumplirdn los restantes requisitos que el Consejo
Regulador estime necesarios para que €f queso adquiera las
caracteristicas privativas de «Mabhdn»,

2. Los Jocales de maduracibn inscritos podran contener que- -
s0$ no amparados por la Denominacion de Origen siempre que
&st08, por su aspecto exterior y formato, sean ficilmente identifica-
bles ¥ no s¢ ten a confusibn con los quesos protegidos. El
Consejo Regulador dictara las normas gue permitan e} perfecto
control de estos producios y de las piezas defectuosas o descalifica-
das para )a Denominacién de Origen para garantizar la naturaleza
v pureza de los quesos protegidos.

Art. 21. En ¢l Registro de Exporiadores se inscrbiran los que
estando inscritos en los Registros de Locales de Maduracion se
dediquen a la exportaci6n de quesas con Denominacién de Origen
«Mahohs y cumplan los requisitos establecidos en la vigente
legistacion. Para su inscripcidn presentarin el cenificado que
acredite dicho extremo. :

Art. 22, 1. -Para la vigencia de las inscripciones en los
corespondientes Registros serd indispensable cumplir en todo
momente Con los Tequisitos que impone el presente capitulo,
debiendo comunicar ai Consejo cualquier variacion que afecte a los
datos suministrados en Ia inscripcion cuando ésta se produzca. En
consecuencia, el Consejo Regulador podrd suspender o apular las
inscripciones cuando los titulares de las mismas no se atuvieran a
tales prescripciones. )

2. El Consejo Regulador efectuard inspeccionés periddicas
para comprobar la efectividad de cuando se dispone en &l parraio
antenor.

3. Todas las inscripciones en los diferentes Registros seran
renovadas en ¢l plazo y forma gue determine el Consejo Regulador
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CAPITULO V]

Derechos v obligaciones

Art. 23 1. Sdlo tas personas naturales o juridicas que tengan
tas ganaderias inscritas en ¢l correspondiente censo de la Denomi-
nacion de Origen podran producir leche con destine a 1a elabora-
cion de queso protegido por la Dencminaciéon de Origen. .

Solo las personas naturales o jucidicas que tengan las queserias
inscritas en el Registro de la Denominacién de Origen podran
eizborar, para su posterior maduracién, quesos con derecho a ser
amgarados por la misma. . '

. S6io puede aplicarse 1a Denominacién de Origen «Mahon»
a los quesos tes db las instalaciones inscritas en los
distintos Registros que hdyan sido producidos y slaborados ton-
forme a las normas cxigidas por este Reglamento y que reGnan las
condiciones que deban caracterizaries, ¥ .

3. El dereche al uso de ia Denominacién de Origen. en
progagandz_a, publicidad, documentacion o etiquetas ¢s exclusivo de
las firmas inscritas en los distintos Registros. .

. 4. Por ¢f mero hecho de la inscripcibn en los Registros

correspondientes las personas naturales o juridicas inscritas quedan
obligadas al cumplimiento de las disposiciones de este. ento
y de los acuerdos gque, dentro de sus competencias, dicten ia
Comunidad Auténoma de las Islas Baleares, ¢f Instituto Nacional
de Denominaciones de Origen y el Consejo Regulador, asi como a
satisfacer las exacciones que les corresponda,

Art. 24. Las firmas que tengan inscritas queserias ¢ instalacio-
nes solo podrin tener almaccoados sus géneros en los locales
declarados en la inscripcion. '

Art, 25, Las firmas inscritas en el Registro de Exportadores
podrin wilizar para las partidas de quesos que expidan desde sus
instalaciones al extranjero, ademas del nombre de Is razon social,
ios nombres comerciales gue tengan registrados como de su
propiedad o autorizados por sus propictarios siempre que se
cumplan los siguientes requisitos:

_a} Haberlo comunicado al Consejo Regulador con los compro-
misos que éste exija, haciendo manifestacion expresa de que se
responsabilizan de cuanto concierne al usc de dicho nombre en
guesos amparados por ja Denominacion.

En el caso de que un pombre comercial sea utilizado por varias
firmas inscritas, la responsabilidad habrd de ser solidaria.

b} En el caso de infraccidn grave cometida utilizando uno de
€s10s nombres comerciales, su empleo serd prohibide en lo sucesivo
a las firmas autorizadas. '

Art. 26. Los nombres con que figuran inscritos en ¢ Registro
de Queserias y Locales de Maduracién y aquellos otros amparados
por eltos a que se refiere ¢l articulo anterior, ast como las marcas,
simbolos, embiemas, leyendas publititarias o cualquier oiro tipo de
propaganda Que se utilice aplicando a los quesos protegidos por la
denominacion que regula este R 10 10 podrin ser emplea-
dos bajo ningin concepto, ni siquiera por los propios titulares, en-
la comercializacién de otros quesos, salvo las excepciones gue
estime el Consejo Regulador, previa solicitud del interesado a dicha
Entidad, 1a cual, caso de que entienda que su splicacion no cause
perjuicio a los quesos amparados, elevard la correspondiente
propuesia a Ia Conscjeria de Agricultura y Pesca de 1a Comunidad
Autonoma de Baleares, que resolveri. :

Art. 27, Queda facultado el Consejo Regulador para adoptar
medidas de cam encaminadas a asegurar que la leche o queso
producidos por las ganaderias censadas o quescrias inscritas sean
adquiridos, respectivamente, por las quescrias y locales de madura-
cién registrados en la Denominacién de Ongen L

Art. 28, 1, El queso protegido d;;or Denominacién de
Origen para ¢l consumo ird provisto de una etiqueta, contracti-
quela, precinto o distintive del Consejo Regulador, numerado y
expedido por éste, que deberd ser colocado en los propios locales
de maduracién al tirmino de esu:fromo y antes de su expedicida
o pase a los locales de conservacion, de acuerdo con Ia normativa
que establezca a estos efectos el Consejo Regulador y de forma que
no permita una segunda utilizacion de tales distintivos. En estos
figoraran la fecha de cuajada y la fecha final de maduracién del

11850,
@ 2. En las etiguetas propias de ias firmas elaboradoras que se
utilicen en log quesos am figurari, obligatoriamente y de
forma destacada, el nombre de la Denominacién de Omgen,
adetnas de los datos que con cardcier general se determinan en la
legislacidon vigente.

3. Antes de la puesta en circufacion de etiquetas de las firmas
elabomadoras inscritas, ya sean correspondientes a quesos protegi-
dos 0 & quesos sin derecho a~ia Denominacion de Origen, éstas
deberdn ser autorizadas por el Consejo Regulador, a los efectos que
se refacionan en este Reglamento. Sera denegada 1a aprobacion de
aqueilas etiquetas que por cualqQuier causa puedan dar lugar a

confusidbn en ¢l consumidor, asl como podrd ser anulads ia
autorizacion de¢ una va concedida anteriormente cuando hayan
variado las circunstancias de la firma. propietaria de la misma,
previa audiencia de la firma int

4. El Consejo Regulador adoptarA y registrard nn emblema
como simbolo de 1a Denominacifn de Origen, previe conformidad
de la Consejeria de Agricultura y Pesca.

Asimiymo, ¢l Consejo Regulador hacer obligatorio que en
el exterior de las queserias o ins iones inscrites, y en jugar

, figure una placa que zludz a esta condicién.

Art. 29. La expedicidn de quesos que tengan fugar entre firmas

inscritas deberd ir acompaidiada por un volante de l!ggr.k:rulnciﬂbn entre
ueserias expedido por ¢l Consejo Re r en Ia forma que por
el misno se determine, con anteri & su ejecucion.

Art. 30. {. E enquetado de los guesos amparados por la
Denominacidn de Origen «Mahdne deberd ser realizado exclusiva-
mente en los lecales de maduracion inscritos, autorizados por el
Consejo Regulador, perdiendo ¢l quese en otro caso el derecho ai
usozde E«Dm ' .mpuado ia De‘nam inacid -de '
| quesos am s ‘por inacidn Origen
«Mahéns dnicamente pueden circular y ser expediday por las
queserias o instalaciones .inscritas en tipor de envase que no
Regudx&)ren su calidad o prestigio y aprobades por ¢l Conscjo

3. El Corsejo Regulador podri proponer al INDO y a la
Comunidad Auténoma de las Islas Baieares que autorice a los
locales de maduracion inscritos.la comercializacién de los quesos
«Mahén» en porciones, siempre que se establezca el apropiado
sistema de contro} que garantice la procedencia del producto, su
origen y calidad, asi como su perfecta conservacion y adecuada
presentacién al consumidor, :

En los envases que contengan estas porciones figurard la
cour;?aoondxente etiquets o distintivo del Consejo Regulador, de
acuerde con lo establecido en el articulo 28.

Art. 31. El Consejo Regulador vigilard en cada campafia las
cantidades de quess amparado por la Denominacién de Origen
expedidas por cada firma inscrita en los Registros de Queserias y
Locales de Maduracién, de acuerdo con las cantidades de leche
adquirida y segin las existencias y adquisiciones de quesos a otras
firmas inscritas. . )

Art, 32. Toda expedicion de queso amparade por la Denomi-
naci6n de Origen con destino al extranjero, ademas de cumplir con
las normas establecidas pars el comercio exterior del queso, deberd
ir acompaiiado del correspondiente certificado de la Denominacion
de Origen expedido por el Consejo Regulador, que s ajustard al
modelo establecido por el Instituto Nacional de Denominaciones
de Origen, sin poder despacharse por la aduana las expediciones
que carezcan de dicho certificado.

Art, 33: 1. Con objeto de poder controlar los procesos de
produccion, elaboracion y expedicitn, asi comeo los volimenes de

| existencias y cuanto sea pecesario para poder acreditar ¢f origen y

calidad de los quesos amparados [;of fa Dcnominacjén de Origen,
las personas fistcas o juridicas titulares de las cluese_nap y locales de
maduracion vendran obligadas a cumplir con las siguientes forma-
Hdades:

a} ‘Todas las firmas inscritas en Registro de Queserias:

a-1) Enviarin al Consejo Regulador, con la periodicidad que

éste sedale v como minime semestralmente, la relacion deﬁos

m e les han suminisirado leche durante ¢l plazo anterior,
ik o 108 datos A que 3¢ refiere e articulo 18, -

a2) Lievarin un ?n , segun ‘e modelo adoptado por eb
Consejo Regulador, en ¢} diariamente los datos de
canlid’zd Yy ncia de leche recibida, nimero de unidades de
quesos fabricados y locales de maduracibn a donde se destinen.
estos (uesos. - )

No seré exigible este libro & ias industrias artesanales con
produccidn anual inferior a 2.000 kilos de quese. -7

a-}) Presentardn al Consejo Regulador en los diez primeros
dias de cada mes una declaracién gue resuma los datos del mes
anterior que figuran en el libro, segin ¢ modele que adopie ef
Consejo. .

Las industrias artesanales presentaran semestralmente declara-
ctén de la produccién, indicando procedencia de la_leche, niimero
de unidades de queso fabricadas y locales de maduracién 2 donde
se destinaron €s108 Quesos.

ue

By Todas las firmas inscritas en ¢l Regisiro de Locales de
Maduracién:

b-i} Llevardn un Fbro, segiin #f modelo que adopte ef Consejo
Regulador, ¢n el que diariaments se anotarin los datos referentes
a nimero y procedencia de ias unidades de queso que inician el
proceso de maduracion, el nimero de los que finalizan este proceso
y ¢l de quesos que se expenden al mercado.
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Para las indusirias artesanales con produccion anual inferior a
2.000 kilos de gueso no serd obligatorio el precepto anterior.

_b-2) Presentaran al Consejo Regulador, dentro de los diez
pnmeros dias de cada mes, una declaracidn en la gue guedarin
reflejados todos los datos del mes anterior gue figuran en el libro.
En tanto tengan existencias deberin declarar mensualmenie las
ventas efectuadas. .

Las indusirias artesanales presentardn semestralmente declara-
cion de la produccitn, indicando €l nimero, procedencia y destino
de los quesos que maduraron en sus insialaciones.

2. De conformidad con lo previsto en los articulos 46 y 73 de
ia Ley 25/1970. las declaraciones a que s¢ refiere ¢l apartado | de
este articulp lienen efecios meramente estadisticos, por lo que no
padrén facilitarse ni publicarse mas que en forma numérica, sin
veferencia alguna de caracter individual. Cualquier infraccién de
«€s1a norma por parte del personal afecto al Consejo Regulador sera
considerado como faite muy grave. . :

A 34. 1. la leche o quesos que por cualquier causa
presentan defectos, alteraciones sensibles o que en su produccin
- no_hayan cumplido Jos preceptos de este Reglamento o de la
legislacion vigente seriin descalificados [gn' el Consejor Reguilador,
lo gue llevar# consigo 1a pérdida de la Denominacion de Origen, o
del derecho a Ia misma en caso de producios no definitivamente
elaborados. : ' :

Asimismo se considerard como descalificado cualquier pro-
ducto obtenido por mezela con otro previamenie descalificado.

2. La descalificacion de los quesos podra ser realizada por el
Consejo Regulador en cualquier fase de produccion, de elaboracion
0 maduracion, y a partir del expediente de descalificacion deberan

anecer debidamente separados y rotulados, bajo control del
nsejo Regulador que en su resolucion determinard e destino del
producto descalificado.

CAPITULO VI
Del Consejo Regulador

Art. 35. 1, El Consejo Regulador es un anismo integrado
en la Consejeria de icultura v Pesca de la Comunidad Autd-
noma de las Islas Baleares, como orpano descentralizado de ia
misma con atribuciones decisorias en cuantas funciones se le
encomiendan en este Reglamento, de acuerdo con lo que dictami-
nan los articulos 98 v 101 de 1a Ley 25/1970.

2. Su ambito de competencias, sin perjuicio de lo establecido
en el articulo 37, esward determinado:

a) En lo errilorial, por la respectiva zona de produccion,
elaboracion. y maduracion.

b} En razdn de los quesos, por los protegidos por ja denomina-
cion en cualquiera de sus fases de produccion, elaboracidn,
maduracion, circulacion v comercializacién.

c) En razén de las personas, por las inscritas en los diferentes
Registros.

Art. 36. Es mision principal del Consejo Regulador 12 de
aphcar los preceplos de este Reglamnento y velar por su cumpli-
miento, para lo cual ejercerd las funciones gue se le encomiendan
en el aniculo 87 de la Ley 25/1970, ¥ disposiciones complementa-
rias, asi como las que expresamente se indican en el articuiado de
esle Reglamento.

- Art. 37. El Consejo Regulador queda expresamente autorizade
. para vigilar la leche y quesos no protegidos por la Denominacion
de Origen que s¢ produzcan, elaboren, ¢comercialicen ¢ transien
dentro de la isla de Menorca, dando cuenta de las incidencias de
este servicio a la Consejeria de Agricultura y Pesca de la Comuni-
dad Autdnoma de las Eslas Baleares v remitiéndole copia de las
actas que 5 produzcan, sin perjuicio de la intervencidn de otros
Organismos competentes en la materia,

Art. 38. L. El Consejo Regulador serd constituido por la
Consejeria de Agricultuma y Pesca de la Comunidad Aumdnoma de
las Islas Baleares y estardi formado por:

a) Un Presidente, designado por la Consejeriz de Agriculhura
y Pesca, a propuesia del Consejo Regulador.

b) Un Vicepresidente, designado por la Consejeria competente
en materia de comercio.. :

¢} Cuatro Vocales en represemiacion del sector ganadero y
cuatro en representacion de los sectores elaborador y exportador,
Estos ocho Vocates seran elegidos de acuerdo con lo que establece
el articulo 89 de la Ley 2 11970&)61 Decreto 835/1972 v de
conformidad con ¢ Real Decreto 200471979, de 13 de julio.

_d} Ddos Vocales con especiales conocimientos sobre ganaderia
EP industrias lacteas, designados por ta Consejeria de Agncuitura 3
esca.

2. Por cada uno de los cargos de vocales del Consejo Regula-
QOrI-se designara un suplente elegido en la misma forma que ¢!
titular, .

3 Los cargos de Vocales seran renovados ¢ada cuatro anos,
pudiendo ser reelegidos.

4. .En caso_de cese de un Vocal por cualquier causa, se
procederd a designar sustituto en ta forma establecida. si bien el
mandato del nuevo Vocal solo durard hasta que se celebre ia
primera renovacion del Consejo.

5. E plaze para la toma de posesion de 1os Vocales serd como
méximo de un mes a contar desde la fecha de su designacion.

6. Causara baja el Vocal que durante el periodo de vigencia de
su cargo sea sancionado por infraccion grave en las materias que
regula este Reglamento, bien personalmente ¢ & la firma a que
perienczca. - :

Igualmente causaréd baja por ausencia injustificada a tres sesio-
nes conseculivas o cinco alternas.

© Art. 39. Los Vocaies a los que se refiere el apartado ¢} del
punto 1 del articulo antenior deberan estar vinculados a los seclores
ﬂue representan bien directamente o por ser Direttivos de entida-

es que s¢ dediquen a las actividades que hen de representar. No
obstante, una misma persona, natural o juridica, no podra 1ener en
et Consejo representacidn doble, una en el sector ganadero y otra
en los sectores claborador ¥ exportador, ni directamente nj a través
de firmas filiales © socios de la misma empresa.

Ar. 40. 1. Al Presidente corresponde:

Primero.-Representar al Consejo Regulador. Esta representa-
cabn podrd delegarla de manera expresa en los casos que sea
necesario.

_ Segundo.-Hacer cumplir las disposiciones legales reglamenta-
rias, :
Tercero.-Administrar los ingresos y fondos del Consejo Regula-
dor g ordenar los pagos.

‘uano.~Convocar y presidir 1as sesiones del Consejo, sefalando
el orden det dia, sometiendo a la decision del mismo los asuntos
de su competencia y ejecutar los acuerdos adoptados.

Quinto.~Organizar el régimen interior del Consejo,

Sexto.-Contratar, suspender o renovar al personal del Consejo.

Séptimo.—Organizar ¥ dingir ios servicios. .

Octavo.=Informar a los Organismos superiores de las inciden-
cias que en la produccion y en el mercado se produzcan.

Noveno.~Remitir a la gonsejerin de Agricultura y Pesca aque-
lios acuerdos que para cumplimiento general acuerde el Consejo, en
vinud de las atnbuciones que le confiere este Reglamenio y
aquellos gue por su importancia estime deben ser conocidos por la
misma.

Décimo.-Aquellas otras funciones que ¢l Conseio acuerde o aue
le encomienden la Comunidad Auténoma de tas Islas Baleares o
el INDQ, en sus respectivas competencias.

2. la duracion del mandato del Presidente serd de cuairo
atios, pudiendo ser reelegido. Tres meses antes cde expisar su
mandato el Consejo Regulador propondra un candidato a la
Consejeria de Agricultura y Pesca de la Comunidad Autdnoma de
las Islas Baleares.

3. El Presidente cesard: Al expirar ¢l térming de su mandalo,
a peticidn propia, una vez aceplada su dimisidn, o por decisién de
la Conscjeria de Agricultura y Pesca de 1a Comunidad Autonoma
de las Isias Baleares.

4. 